
WEIHNACHTEN IN DER ORANGERIE
UNSER 3-GANG MENÜ AM 1. & 2. WEIHNACHTSFEIERTAG

O R A N G E R I E S C H L O S S B O T H M E R

O R A N G E R I E S C H L O S S B O T H M E R

C A F É ·  R E S T A U R A N T ·  V E R A N S T A L T U N G E N

.

.

.

Maronensüppchen an Chesterstange

Geschmorte Kalbsbäckchen an Rotweinschalotten 
mit Rosmarinkartoffeln

Hausgemachter Brownie 
an Zimteis 

mit Beerenmarinade

29,50 EUR 

***

***

VON 12 BIS 15 UHR · BITTE RESERVIEREN SIE RECHTZEITIG



.

.

.
AM PARK 1 · 23948  KLÜTZ

TEL.: 038825 2667 33
INFO@ORANGERIE-SCHLOSSBOTHMER.DE

WWW.ORANGERIE-SCHLOSSBOTHMER.DE

WINTER IN DER ORANGERIE
GENIESSEN SIE M IT IHRE R FAMILIE, IHR EN KOLLEGEN ODER MITARBE ITERN

IN DER ADVENTSZEIT EIN KÖSTL ICHES ADVENTSBUFFET. 
JEDEN FREITAG IM ADVENT

Die Termine:

25.11.2016 * 02.12.2016
09.12.2016 * 16.12.2016

23.12.2016

Von 18  – 22 Uhr   
Bitte reservieren Sie 

rechtzeitig!

Für 
gemeinsame 

Stunden in der 
Vorweihnachts-

zeit.

*

*

Maronenschaumsüppchen mit ofenfrischem Baguette
Winterliche Blattsalate an Himbeerdressing mit gerösteten Brotwürfeln

Marinierte Rinderbrust auf Rote Beete Carpaccio, Tomatensalat, Gurkensalat in Rahm
Mecklenburger Katenschinken aus dem Rauch mit sauren Gurken

Ofenfrisches Baguette mit hausgemachtem Schmalz und hausgemachter Kräuterbutter

Wildschweinbraten auf Kirschrotkraut mit Röstkartoffeln und Preiselbeerjus
Dorschfilet auf Rahmsauerkraut mit Kartoffeln

Couscouscurry mit buntem Gemüse
Maispoularde auf Spitzkohl

Lebkuchenparfait an marinierten Kirschen
Schokoküchlein

Frische Obstplatte
Käsespezialitäten

29,90 EUR

***

***


